Compte-Rendu
Soirée
17 Novembre 2016

Club‘ d'entreprises

Soirée ARDIAC & les Enfants de BACCHUS

C’est dans un lieu qui vient d’ouvrir ses portes a Revel, le BISTRONOME, que I'Ardiac & les Enfants de
Bacchus se sont retrouvés pour ce rendez-vous annuel.
Cette soirée privée a rassemblé une trentaine de convives.

Apreés le mot d’accueil du président de I’Ardiac, Jean-
Odon Cénac remerciant et souhaitant une bonne soirée
aux personnes présentes, les Invités ont présenté leurs
activités.

Notre hote Jean-Mathieu GABIS a présenté son établissement. Il travaille a partir de produits locaux et frais.
Son restaurant est ouvert du lundi midi au samedi et propose une formule produits du marché le samedi midi.

Nathalie HALLINGER, Camille SOULOUMIAC .
est commercante et installée rue Victor Hugo
fabrique ses bijoux et explique son travail de

personnalisation sur robes
de mariée. Aussi
spécialisée dans les minis
robes de mariée +

; ¢ accessoires ; Elle lance sa
au beffroi, galerie du boutique en ligne dés

nord. février 2017. a}i T«

accessoires. Tres coloré
pour égayer vos
journées. Vous
trouverez son magasin

Christophe Tonon membre des deux associations a fait part de I’évolution du club les enfants de
Bacchus, et son role de faire découvrir de nouveaux terroirs.

Ce soir il invite a la découverte des vins de la région de Montpellier « Les Mas de Novi ».
Blanc sec « Chardonnay », rosé « Lou Rosé » ou rouge « Le chemin de Novi » sans oublier la
cuve spéciale « Les enfants de Bacchus » et pour finir avec le champagne « de Lozey »

Tous ces nectars seront accompagnés de préparations gourmandes faites par le chef Philippe du
Bistronome.

Quelques photos !
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Bulletin sur demande.

Vous pouvez commander les vins dégustés lors de la soirée, details ci-dessous.

Novi ulos Hiane 2015 Appellation 1GF Pays d'Oc (hluse!

Cépage : 100 % Chardonnmy

- Dégustation : Lu paree or ¢t hawineese de ¢ grand vie poas guide vers un
| \ towrbsllon de petits fraits mies, Camande, de Deurs de pendt, Laisser voos chanmer
' parun palais larpe, ouvert et gastronomicee dont le frult constitue la clef’ de vodte.

| Accompagnement : Maricz-le 4 un poisson wux herbes ou 2 des asperges,
Incontourmable,

Pris : 750 €71TC la boutedlle

L Cépnge : Syrah Grenache Carignan Clnsalt

Digustation : Rese saumuovee su collel bl Nex puisamt oux domimantes
d"agrume, de piche. de Enise et de fleur blanche. Tres bel équilibee en bowche co
une pointe d"acidied apparte L frakcheur gal conrchalseco une belke rondour

Accompagnement Rosé idéal pour la tabl: mais peu aisément se metire sur un
apestif

PPrix 2 6.50 € TTC In houtely

Mas de Novs sLe Chenin de Novi 2014 Anpelhation AQF Languedos Grés de
Monipellicr (rouge}

Ciépage @ 607 Syrah et 40% Grenchie

Dégustation : Kobe premat somitre, reflets vioboes. Nez clisleuroas, Frudy mouges
et milrs, fond épicé. Bouche souple, trés fraiche, riche, géséreuse, Le fruit friond
ost presene, Un style équilibed, net

Accompagnement : Une cuvée & découveir sur unc odte de bocuf.

Prix: 7,50 € TTC In boutcille

dlntios MG Pays 4"Oc (ronge)
Cépage ; $5% Syrah, | 3% Grenache, 3% Mourvadre

Dégustation :

Bitie autour de la syrah e1 levie dowze mols e e, cene cuvée & I robe grenat
sombere [bdre un nez complexne de Fuss mvary, de vanille et de goille. Sur b vialeste
of los oy noies, B bouche se réwele ronde, frande ot équilibrée, adassée 4 une
ssuctivre souple et soyeuse.

Guide Hachese 2016

Accompagnement : Viandes rouges, framages et chocolat

Prin 2 500 € TTC 1o bouteille

0 3 3 Iathon AOP Corlaere Bostenae (romge

Cépage @ Carlgnum S5, Syrm 400 of Grosache 08

Ddgustation :

# Robe grenm lumbseus, Nez intense of complexe J dpiees, O téglinne avos dies noles

de cwir, do resine ot Jo sous-bois, La bouche est harmonicuse, elégante avec de la
rondeur et des tanms doux. L' mtaque est fruile o la fimake nerdahlemen: épiade

Frix 60 € T1C La bowtetilc

L Champagne De Lozey
Pensez Champagne
Penser De Lozey

Bl Kimorve

18.00 € 11C 1 boutelise

(108 €TTC le carvin de 6)

Pensez Champagne toute Lannée

© Nous vous invitons & poster vos commentaires par mail, et & partager les prochaines rencontres !

Son site internet www.ardiac.com ou la présentation des 78 membres, est visible dans I'Annuaire. Les différents
évenements de I'Ardiac a venir dans Agenda Ardiac, et les différentes informations des clubs ou des adhérents
dans I’espace Adhérent « Invitations culturelles, Infos diverses ».
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http://www.ardiac.com/

